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Code:
V03170

Energie :

GAZ

Descriptif général

Chassis :

Chassis porteur en acier inox 18-10,
épaisseur 15 a 30/10, assemblé par
soudures électriques haute intensité et
décrochement arriére inférieur pour
passage des cables et tubes d‘alimen-
tation.

Dessus :

Dessus [encadrement) en inox 18-10,
épaisseur 30/10, avec bord tombé
avant de 55 mm et contrepli.

Pied :

Pieds hauteur 200 mm, en tube acier
inox 18-10, diamétre 60 mm avec em-
bases réglables (0/+30).

Débit Gaz Nat G20/20 :
2,86
Débit Gaz Propane G31/37 :

2,10

FRITEUSE - AzoNE FroiDE

AVEC MODULE FILTRE

Descriptif de Uappareil

Pro 900

Résume

De5|gnat|on : Dimensions (Lx P x H) :
850 x 900 x 900 mm
Puissance : 27 kW (gaz)
Tension/P.électrique : 1~230V+T/0,162

Poids :

G1FR28HR-MF

Cuve :

. Capacité 28 litres en acier inox 18-10, épaisseur 25 et 20/10 avec panache supéri-
eur, zone froide et zone de foisonnement

. Repéres mini-maxi du niveau d’huile

. Grille de réten on amovible en fond de cuve

. Robinet de vidange chromé en fagade

. Couvercle en acier inox 18-10, épaisseur 15/10 sur charniéres a ressort inox pour
main en ouvert, avec levier tube inox et poignée isolante.

Chauffage:

. Brileurs torches : Puissance 27 kW, dans tuyeres immergées en acier inox

. Echangeur thermique secondaire (breveté) sur le circuit des gaz brulés per-
mettant d’optimiser la répartition de la chaleur

g

N ?

. Rampe d'inter-allumage avec bougie d’allumage + présence flamme

.thermostat de régulation électronique avec programme de fonte des graisses solides en début de cycle

. Thermostat limiteur (230°C) a accés protégé

. Double vanne gaz

. Allumage électrique par bougie a train d'étincelles alimentée en mono 230 V commandé avec un commutateur marche arrét
. Thermometre a affichage digitale

. Dotation: 1 panier a frites en fil nickelé ou 2 x 1/2 paniers.

- Production: 60 kg/heure de frites 6/6 précuites surgelées.

- Module filtration a droite

. Filtration semi-automatique intégrée avec vannes 1/4 de tour de sélection sur rampe prévue pour 3 autres friteuses position-
nées de part et d'autre de celle-ci et

1 attente bouchonnée non équipée pour possibilité de vidanger I'huile usagée du bac de récupération vers I'extérieur

. Securité thermique (70°), voyant de controle et réarmement

. Puissance de pompe: 0.195 kW

. Bac de filtration entierement démontable pour faciliter le nettoyage

. Porte pivotante et contre porte en acier inox 18-10 avec poignée en acier inox, et loqueteau magnétique (ouverture obligatoire
2180°)

Relevage automatique + 1 panier - 1~230V+T /0,162 kW - monté en usine V01175
Relevage automatiq. + 2x1/2-paniers 1~230V+T /0,324 kW - monté en usine V01176
Bac de salage encastré GN1/1x200 mm téle perforée amovible V01150
Rampe chauffante 1~230V+T / 1,5 kW - montée en usine V03381
Dotation: 2 x 1/2 panier a frites remplace panier de base V02214
Dos inox monté en usine dos fixe de L : 415 x H : 645 mm V01182

Panier a frites - panier supplémentaire 00078A
1/2 panier a frites - 1/2 panier supplémentaire 00079A
Claie a poisson - utilisation impérative dans "panier” F16062
Plinthe inox clipsée sur pieds - hauteur 170 mm pour pieds standards V01187
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LES AUTHENTIQUES DE LA CUISSON
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