ANNEXE - FRITEUSE A ZONE FROIDE 7 L/18 kg/h.

RECHAUD

Pro 900

Résumeé

Code:
V02707

Energie: Désignation :

ELEC

Dimensions (L x P x H) :

425 x 900 x 320/380 mm

Puissance : 8 kW (elec)
Tension/P.électrique : 3~400V+N+T /8

Descriptif de U'appareil Poids :

R-E2FR0708

Descriptif général

Chassis :

Chassis porteur en acier inox 18-10,
épaisseur 15 a 30/10, assemblé par
soudures électriques haute intensité.
Dessus :

Dessus (encadrement) en inox 18-10,
épaisseur 30/10, avec bord tombé
avant de 55 mm et contrepli.

Dessus : 1 friteuse 7 L. - 8 kW + Neutre

. Cuve emboutie inox AISI304 a zone froide, capacité 7L, épaisseur 10 a 20/10 avec panache supérieur, montée sur
relevé d'étanchéité.

. Repéres niveau d'huile minimum et maximum, zone de foisonnement.

. Robinet de vidange en fagade.

. Couvercle amovible inox AISI304.

. Dotation : 1 panier de contenance 1.2 kg.

. Chauffage par thermoplongeur - P. : 8kW - amovible pour nettoyage, piloté par commutateur et thermostat.

. Signalisation par voyants en fagade.

Débit Gaz Nat G20/20 : . Sécurité de surchauffe par thermostat limiteur  réarmement manuel et sécurité "nettoyage" par
micro-contact sur positionnement thermoplongeur.
Soubassement :
Débit Gaz Propane G31/37 : . Néant -> a poser ou a suspendre.

. Puissance elec : 8 kW en 3/400V+N+T.
. Capacité de production : 18kg/h (frites 6x6 précuites surgelées).

OPTIONS CODE

Dos inox monté en usine dos fixe de L : 425 x H : 265 mm V01290

ACCESSOIRES CODE

Panier a frites panier supplémentaire 09138A
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LES AUTHENTIQUES DE LA CUISSON

CHARVET
1170 rue principale - BP3 - 38850 Charavines - FRANCE
Tél: +33 (0)4 76 06 64 22 - info@charvet.fr
www.charvet.fr

® aoowm )

v02707 PRO900-1/2R-E1IFR0708-G




