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SIMPLE SERVICE - 2 FEUX + 1 PLAQUE PM

Pro 1000

Resumé

BAIE OUVERTE

Code:
V02474

Energie: Désignation :

GAZ

Dimensions (L x P x H) :
1000 x 1000 x 900 mm
Puissance : 30,5 kW (gaz)
Tension/P.électrique :

Descriptif de U'appareil Poids :

B-G3FN/PL

Descriptif général

Chassis :

chassis porteur en acier inox 18-10,
épaisseur 15 a

30/10, assemblé par soudures élec-
triques haute intensité.

Dessus :

dessus (encadrement) en acier inox 18
-10, épaisseur 30/10, avec bord tombé
avant de 55 mm avec contrepli.

Pieds :

pieds hauteur 200 mm, en tube acier
inox 18-10, diamétre 60 mm avec em-

Dessus :

. 1 ensemble de 2 feux vifs sous grilles en fonte de : 495 x 350 mm

. brleurs, puissance : 10 kW avec veilleuses et sécurité par thermocouple

. robinets "arret-allumage-plein feu-ralenti" a rattrapage de jeu

bases réglables (0/+30 ). . cuvette de rétention amovible en acier émaillé

. tiroir de propreté en acier inox 18-10 en fagade

. 1 plague en fonte de : 495 x 700 mm avec rond décentré

. brdleur de type couronne de puissance : 10,5 kW avec veilleuse et sécurité par thermocouple

Débit Gaz Nat 620/20 : . robinet "arrét-allumage-plein feu-ralenti" a rattrapage de jeu
3.92 . éléments réfractaires amovibles dans coffrage inox
. tiroir de propreté en acier inox 18-10 en fagade
Débit Gaz Propane G31/37 : Soubassement :
2,36 . baie libre avec plancher en acier inox 18-10 amovible en 2 parties

Etuve élect. 4 x 600 x 800 mm 3~400V+N+T / 2,25 kW - therm. 0-30/110°C V01008
Portes pivotantes en fermeture de baie V01577
Bac a eau alimenté amovible - remplace cuvette sous tous feux nus V02454
Allumage électrique tous brileurs a train d’éteincelle - 1~230V+T /0,002 Kw V01014
Dos inox monté en usine dos fixe de L : 990 x H : 645 mm V00887
Kit de 2 brileurs “ IS ECO " - En remplacement 2 brileur standard 1-230V+T V03163

ACCESSOIRES CODE

Plinthe inox clipsée sur pieds hauteur 170 mm pour pieds standards F02880

1170 rue principale - BP3 - 38850 Charavines - FRANCE
Tél: +33 (0)4 76 06 64 22 - info@charvet.fr

www.charvet.fr




ie=p
JNE[QEIISEEM
MO0 ITEMIS
FAPEEN XNED II[NOIT

o

Aol YIS £ 5
EPUE| BAFE WOy
(HD.L “qe-sieq = 2ssem
EIUM[LITF ) INEIEIISEE N,
Ao -SHGE
VDTN BEM PRGOS
o e
PINOPE TES BOFXHAII0

4

(.T/1) 1TX6 1O

%
&
b
O

2UDIED BATE BOICHI0
S| ISURIISSEAILUT Ay
VDML IAEM. 10

IPAEYD NED UOTITTD)

@

BLI} BNTE BOMKIW0)
SEN[UISTRITSEEMEEY
UONININ0D BEM PO
TPIDL NED BOIXIWWOT

9

Td/NAED-H00010Wd  PLYTOA

sy

ATEIUENY
suondn
suotdpy

FHOI2 WORCHI0T)
Funpangaaa agosLR(g
VOTIIUGD I
ankanaa)3 workauno

EBF uoTxauny
SEN[ISUREED
UIMINOS SEO)
T neIXaune

®

=
=
(8
<
T
O

LES AUTHENTIQUES DE LA CUISSON

CHARVET
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