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% LxPxH (mm) : 3000 x 1000 x 900
Puissance: 2 x 60 kW

Option -volt/Kw: 2 x 3~400V + T

référence : PRO1000 référence : MODUL1000E2FR80TR
caractéristiques de construction friteuse : 2x100 litres
.cuve
-chassis : avec panache et zone froide
chassss| ren aderinox 18-10, epamur15a

porteu
30/10 assembleparswdureseledrqu&s haute enfond de cuve et robinet de vi

et poignées chromées

M(encadrement)en aderinox 18-10, épaisseur
3010, avec bord tombé avant de55mmavecoonirepll.

-%ﬁauteurmo mm, en tube acier inox 18-10,
diamétre 60 mm avec embases réglables. (0/+30) transfert :

qu

ronnée en acier inox 18-10 épaisseur 20/10

:2pan|e|s1ransferten|nox1&10avecgalels de roulement
inox 18-10, fond a ouverture totale automatique.

. repéres minHmaxi de niveau dhuile, grille de rétention amovible
chromé enfacade
. couverdle en ader inox 18-10 épaisseur 1510

cha :
.%rsblindee,missameQxGOkW,tmsbn:mVﬁ

.commutateur, thermostat, voyant et minuterie sonore
. themrmostat limiteur & rearmement manuel

.slo
Important : sécurité incendie . chariot de reception sous sio : 4 roues pivotanies sans freins.
Attention, nepaspdapaeerdeﬁrteuse@a . gissiéres en profils tole inox 18-10 avec
feux grila pierres, wok. surface avant pour4 bacs a frites GN1/1
. poignée ronde inox longueur 890 mm
dotation :
.4bacsinox GN1/1 x 150 mm

| -2 x 3~400V+PE
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connexon gaz
gas connection
gasanschuss
conexion gas

connexon electricté

electric  conneclion

elekfrische verhindung
conexidn eléctrica

options

opfions
aufanfrage

opciones

connexion eau froide

cold vater connecion
kaltwasseranschluss
conexion agua fria

connexon eau chaude
hat water connection
wamvasseranschiuss
conexion agua caliente

connexon eau adoude
< 3bars 7°F
nmeneﬂ v;efermnnel:nnn

mssem\lmlf@eﬁ\mrfes

passer <3 bars-ah 7°GH)

conexion agua hlanda
< 3bars-th. . 7°F

ecoulement eaux usées
sevage outlow
vasserablauf
desagile

| Caractéristiques de construction et techniques

| = en standard p = en option




éléments matiére / composants caractéristiques informations options
STRUCTURE
® |[chassis inox 18-10 épaisseur : 15 a 30/10
® |habillage latéraux / fagade inox 18-10 épaisseur : 10/10 habillage porteur
O |habillage complet dos inox 18-10 épaisseur : 15/10 00887
® |dessus inox 18-10 épaisseur : 30/10
® |panneau de commande acier émaillé épaisseur : 15/10 possible en inox, sur demande
PIETEMENT STANDARD
® |4 pieds standards haut. 200 mm inox 18-10 tube diam. 60 mm
® |embases polyamide + élastomére + fibre de verre réglable : 0 /+ 30 mm
CUVE
® |type chaudronnée
® |panache / cotés inox 18-10 épaisseur : 20/10 a 25/10
® ([fond penté inox 18-10 épaisseur : 25/10
@ |grille de fond amovible inox 18-10 épaisseur : 20/10
® |repére de niveau marqueur soudé sur cuve
@ |isolation laine d'isolation haute température épaisseur : 50 / 25 mm
VIDANGE
@ [robinet de vidange en fagade laiton chromé poignée rabattable,1/4 ", boisseau sphérique
PANIER A FRITES
® |panier ossature fils acier + grille nickelés fils diam. : 6 & 5 mm / maille 6 x 6
@ |isolant manche / poignées plastique alimentaire
ACCESSOIRES
O |socle 1-230V + T/ 0,162 kw fagade alu encastrée en facade V02248
COUVERCLE
® |couvercle inox 18-10 épaisseur : 15/10
® |poignée tube inox diametre : 20 x 1 mm
® [charnieres a ressorts inox 18-10 nombre : 2
CHAUFFAGE ELECTRIQUE
® [chauffage thermoplongeurs blindés
® |tension 3~400V +T
® |puissance 2 x 60 kW
® [commande intérupteur bipolaire
® |régulation par thermostat maxi 180°C
® |[sécurité 2 par thermocouple, et thermostat limiteur réglé a 210°C
® [allumage électrique transformateur haute tension et bougie
@ |minuterie sonore 0-15mn
CHARIOT SILO A FRITES
@ [chassis tubulaire inox 18-10 25x25x Tmm
® |[glissiéres inox 18-10 épaisseur : 15/10
® |poignée de manutention tube inox 18-10 diam. : 42,3 mm
® (4 roues pivotantes 360° bandage non marquant diam. : 120 mm sans freins
@ |bacs réserves a frites inox 18-10 GN 1/1 x profondeur 150 mm nombre : 4
SYSTEME "TRANSFERT"
® |rails de guidage inox 18-10 épaisseur : 30/10
® |butées de sécurité inox 18-10 épaisseur : 30/10
® |panier transfert inox 18-10 L:750 x P :405x H :220 mm fond a ouverture automatique
® [(galets de roulement inox 18-10
@ |poignée contrepoids poignée chromée
SILO SYSTEME "TRANSFERT"
@ |dessus inox 18-10 épaisseur : 30/10
o [trémie inox 18-10 épaisseur : 30/10
@ |butées de commande d'ouverture inox 18-10 épaisseur : 30/10
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Infeemations Indicathnes, ot suscepdibles de modfications sons prdavis powr amélloration des produsis.

Phetographies et représentaton graphigues non contochselies.
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